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2025. 12. 11.

Kedves Collegisták!
Az alábbiakban a collegiumi Választmány hírlevelét olvashatjátok.

A mai hírlevélben a következő témákról lesz szó:

1. V. Romanisztikai Találkozások-beszámoló
2025. november 14-15.

2. Erasmus-beszámoló
Szerző: Koszta Benedek

3. Karácsonyi recept
Szerző: Vojtek Lili

4. Több mint tábor - a Tehetségtábor kulisszatitkai
Szerző: Sasvári Angelika

5. Rejtvény
Szerző: Nagy Kartal

 
 

További eseményeket, ajánlókat az  vagy a
Kommunikációs Bizottság email címére várunk.

Uránba

Szerkesztette: Baranyai Lili.

 

1. V. Romanisztikai Találkozások-beszámoló

A Collegium Spanyol Műhelyének, Olasz Műhelyének és az Au-
rélien Sauvageot Francia Műhelyének hallgatói ebben az évben
portugál szekcióval kiegészülve ötödik alkalommal rendezték

http://localhost:8000/communication_committee/epistola


meg  multidiszciplináris romanisztikai konfe-
renciájukat.
Idén majdnem 40 fő jelentkezett budapesti egyetemekről, vala-
mint Debrecenből, Szegedről, emellett pedig Párizsból és Madrid-
ból. A jó hangulatú rendezvényen a célnyelveken irodalom, nyel-
vészet, civilizáció, kultúra, társadalomtudomány, didaktika kate-
góriában hallhattunk színvonalas előadásokat.
Köszönjük minden előadónak a részvételt!

november 14-15-én

2. Erasmus-beszámoló

A félévet Nyugat-Norvégiában, Bergenben töltöttem, amelyet a
„Fjordok kapujának” is szoktak nevezni. Itt a félév meglepő mó-
don már augusztus közepén elkezdődik, így gyakorlatilag a nyár
egy részét is már itt töltöttem. Cserébe viszont már december 10.
környékén véget ér a vizsgaidőszak, így kitűnő őszi félévnek adó-
dott a csúszásmentes mesterképzés mellett; a jövő héttől újra el
kell viselnetek a folyosókon... Az oktatási hozzáállás nagyon más
errefelé, nagyon „pc” a teljes egyetem, amit talán a legjobban az
példáz, hogy az egyik tárgyból 5 ember ült bent a szóbelin, mert
hát kötelező külső értékelő is, de azért van mit tanulni innen is
egyetemszervezési szempontból…
A norvégok alapvető szabadidős tevékenysége a túrázás, én is
ezt űztem legtöbbször (a helyi sakkversenyekre járás mellett).
Bergennek kapásból 7 hegye van, így sikerült mindre felmenni;
volt olyan is amire többször is, valamint a környékbeli fjordokat is
sokszor meglátogattam. Egy idő után hozzászokik az ember, hogy
gyakran elmegy egy olyan vízesés mellett, ami itthon az ország
legmagasabbja lehetne.
Télen ugyan igen rövidek a nappalok és demoralizáló tud lenni a
9:30-as napfelkelte, de cserébe szerencsésen sikerült egy kis ha-
vas tájat is elkapni. Sőt, még a karácsonyi vásárban volt magya-
rok által készített kürtőskalács, bár nagy valószínűséggel ez volt
életem legkisebbje és legdrágábbja, de egy sikeres vizsga után
megérte.
Bergen legnagyobb hátránya eddig közvetlen repülőgép hiányá-
ban az odajutás volt, de március végétől ez megváltozik, hiszen
lesz Budapest-Bergen WizzAir (nem fizetett hirdetés) járat,
mellyel olcsón lehet majd meglátogatni a környéket.
Ha valaki ezt tervezné, és kérdése lenne, szívesen segítek ilyenek-
ben is.



3. Karácsonyi recept

Készítsetek zserbógolyót! Karácsonyi ízek szöszmötölés nélkül

Az ezen sorokat olvasók nagy része emlékezhet olyan gyerekkori
karácsonyra, amikor anyukák, nagymamák, nagynénik osztották
meg a tökéletes zserbó receptjét – és persze szidalmazták a
szomszéd, az anyós, a meny süteményét, mondván: a rétegek
egyenetlenek, a lekvár túl kevés vagy túl sok, a csoki nem der-
medt meg rendesen…
A ZSERBÓGOLYÓval megoldható az ünnepi hangulat SÜTÉS NÉL-
KÜL. Tavaly egy egész gimnáziumot varázsoltam el vele, és eskü
szebben sikerült, mint a szomszéd Margit egyenetlen rétegű, sü-
tőben készült mesterműve. Ha van hűtő és mikró a közeledben,
akkor ez a finomság elkészíthető.

ERRE LESZ SZÜKSÉGED:

15 dkg kekszmorzsa (megvásárolható, vagy háztartási kekszet
össze lehet törni botmixerrel, kézzel, aprítóban…)
10 dkg dió (állítólag mogyoróval is jó, én még nem próbáltam)
15 dkg őszibaracklekvár
20 dkg étcsokoládé / tejcsokoládé / fehér csokoládé, VAGY 10 dkg
fehér és 10 dkg étcsokoládé, stb.
1 ek napraforgóolaj (ehhez most más olajat nem ajánlok)

ÍGY KÉSZÍTSD EL:

1. A kekszet és a diót összeforgatjuk, majd annyi lekvárt adunk
hozzá, hogy formálható legyen az állaga, de ne túl folyós. Ha
mégis túl folyós lett, akkor jöhet hozzá még kekszmorzsa.

2. Ezután kb. diónyi golyókat formálunk belőle, majd sütőpapíros
tálcára rakosgatjuk, és hidegre tesszük, hogy jól
megdermedjen.



3. A csokoládé háromnegyedét és az olajat gőz felett megolvaszt-
juk, majd levesszük a gőzről, hozzáadjuk a maradék csokit és
kevergetve feloldjuk benne – ez az úgynevezett TEMPERÁLÁS,
ez azért van, hogy a csoki rendesen megdermedjen, ne legyen
érintésre olvadó, folyós.

4. A lehűlt golyókat egy villára rakjuk vagy egy hurkapálcára tűz-
zük, és óvatosan rákanalazzuk az olvadt csokit, a felesleget
hagyjuk lecsurogni. Én szeretem a felét étcsokiba, a felét fehér
csokiba áztatni, jól mutat a tányéron.

5. Díszíthetjük: darált dióval, csokoládéval, cukorgyöngyökkel,
majd hidegre tesszük, hogy a csoki megszilárduljon rajta.
TADÁ! Zserbó-íz, gyönyörű kinézet, és garantáltan 0 girbe-
gurba réteg.

4. Több mint tábor - a Tehetségtábor kulisszatitkai

A Tehetségtábor szervezése minden évben izgalmas folyamat, de
talán kevesen látják, milyen sok apró részletből áll össze az a né-
hány nap, amelyet a résztvevők végül megélnek.
Ez a kis írás most egyfajta kulisszák mögé tekintés: hogyan készül
a tábor, mi történik a háttérben, és milyen energiák mozgatják a
szervezőket.
Az idei előkészületek különösen lendületesen indultak a 

. A
műhelytitkárokkal már egyeztettünk a november végi Műhelytit-
kári Fórumon, és január elején érkezik majd a nagy közös Tehis-
megbeszélés, amelyre mindenkit szeretettel várunk. 

január
26. és 31. között megrendezésre kerülő Tehetségtáborra

A Gójáknak



 gyertek, csatlakozzatok be a
szervezésbe, minden kéz és minden ötlet aranyat ér és megígé-
rem, hogy szuper móka lesz.
Közben a jelentkezések is érkeznek: jelenleg 17 középiskolás je-
lentkezőnél tartunk, és emlékeztetőül, a 

 A korai számok alapján nagyon szép
csapat körvonalazódik, és már most érezhető az a lelkesedés,
amely évről évre különlegessé teszi a tábort. A háttérben eköz-
ben fontos lépéseket tettünk: többek között idén az adatvédelem
is rendben lesz, valamint az Oktatási Hivatalon keresztül is meg-
szólítottuk az iskolákat.
Külön szeretnénk bátorítani minden colis tagot, ha tudtok olyan
középiskolást – ismerőst, szomszédot, szakköröst, kistestvért –,
akinek való lenne a tábor, küldjétek tovább a felhívást! A tábor
szellemisége mindig akkor a legerősebb, amikor generációk és
érdeklődési körök találkoznak benne.

A szervezés közben pedig újra és újra megélem, milyen erős tá-
masza az intézmény a munkának. Ezúton is szeretném megkö-
szönni Igazgató Úrnak és Anitának a rengeteg segítséget és part-
nerséget. Továbbá köszönöm Bertalan Daninak is, hogy ötleteivel
és mérhetelenül sok beleölt energiával segíti és támogatja a tá-
bor megvalósulását.
Ahogy haladunk előre az időben, egyre inkább azt látom, hogy a
tábor nem csupán egy rendezvény, hanem egy folyamat, amely
már jóval a megnyitó előtt elkezdődik – és jóval utána is hat. A
Coli közössége pedig minden lépésnél ott van mögötte.

pedig külön szeretném jelezni:

középiskolások jelent-
kezési határideje január 5.

Link a felhíváshoz: https://eotvos.elte.hu/tehetsegtabor-2026

5. Rejtvény

Bolyongás a Collegiumban

Lili és Samu a Colipadló következő részét a választmányi ülés
után szerették volna felvenni, viszont egy kicsit elkéstek. Mire a
felvételt elkezdték volna, az interjúalanyok szétszóródtak a Colle-
giumban a lenti térképen látható helyekre, minden helyszínre
pontosan egy. Ez azonban nem szegte kedvüket, így is felvették
az adást, azonban a különböző emberek kérdései közt mindig el-
telt valamennyi idő, amíg az egyik helyről átértek a másikra.
Az adást visszahallgatva az alábbi időtartamok teltek el az egyes
személyek kérdései közt:

Bence - Zsófi: 30 mp
Janka - Jázmin: 30 mp
Bálint - Dani: 40 mp



Bálint - Kamilla: 40 mp
Cili - Kamilla: 50 mp
Dani - Janka: 60 mp
Angi - Petra: 70 mp
Janka - Zsófi: 80 mp
Angi - Jázmin: 80 mp

Ki hol tartózkodott a felvétel készítése alatt? (Samuék a szomszé-
dos piros pontok közti utakat 10 mp alatt tették meg, és mindig a
legrövidebb úton mentek. Például a fiúkonyhából a választmá-
nyiba 60 mp alatt lehet leérni.)

Eötvös József Collegium

ejc.valasztmany@gmail.com
kommunikacio@eotvos.elte.hu

Amennyiben nem szeretnél több hírlevelet kapni, a lemondási szándékodat az alábbi
linken tudod jelezni:

Leiratkozás

https://eotvos.elte.hu/
mailto:ejc.valasztmany@gmail.com
mailto:kommunikacio@eotvos.elte.hu
https://listbox.elte.hu/mailman/listinfo/eotvos-epistolacollegii?fbclid=IwAR1hq1q5z0lsIQ5lMPX231FKsAmibXt4o_Kf7jlCoOClFdk6Q4xAkuDlGro

